RISTORANTE EUROPA €
0RTO DE BOGIO

MENU DEL GIORNO
OGNI GIORNO RACCOGLIAMO LA VERDURA FRESCA DAL NOSTRO ORTO

s

oRIMI PIATII €100

Conchiglie con alici e broccoli

0GGI PER VOI

1-2-4-10
Spaghetti ai tre pomodorini de“ orto Ae Bocio (gia”o, Jatterino e ciocoolato) .

]nsalata (Ji Fusi”i con pesto di basilico, mozzare”a Fior (Ji latte, pomodoro e olive -,

Gnocchi fattiin casa di patate con specl< e zucchine dell orto L2710

Crema di zucchine con feta greta e crostini di pane

SECONDI PIATTI €8,00

|nsa|ata di mare (Je”’Achiatico 9

7

Spiedino di carne mista
PIATTO EUROPA: polpettine fatte in casa ripiene di ricotta e zucchine + verdurine miste al forno .
PIATTO DEI_I_ORTO : mix di ver(Jure (Ji stagione (a scelta de”o chelftra i contorni (Je| giorno) + )
mozzarella fior di latte ;
PIATTO LEGGERO : riso basmati + mix di verdure di stagione (a scelta dello chef tra i contorni del giorno)
ALLA GRIGLIA : Petto di po”o o Bistecca di manzo

Prosciutto cruclo e mozzare”a \Cior di |atte

VERDURE DEL NOSTRO ORTO DE BOCIb £3,00

Verdurine miste al Forno (carote, zucchine, me|anzane,cipo”e)

Verdura cotta
Patate al Forno
Zucchine al forno
|nsalata di cetrioli e pomodoro
|nsalata mista fresca

lnsa|ata di pomodori Freschi

PIATTI UNICT €10,00

N] Gnocchi Fatti in casa con spec|< e zucchine + Roast-beelfa”,inglese+ Patate a| Forno
N2 lns. (Ji {"usi”i del giorno +|nsa|ata di mare (Je”’A(Jriatico+ lnsalata mista
N3 Spaghetti ai tre pomodorini + Polpettine Fatte in casa di ricotta e zucchine +

Ver(Jurine al Forno



<10 CHEF CONSIGLIA

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA CON PATATE AL FORNO £18.00
TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA CON PATATE AL FORNO £16.00
BRANZINO AL FORNO CON VERDURE FRESCHE DEL NOSTRO ORTO A KMO4 €15 00
ORATA AL FORNO CON VERDURE FRESCHE DEL NOSTRO ORTO A KM04 4
£€15,00
GRAN GRIGLIATA DI PESCE 4
(Filettino (Ji orata+ mettini di |9ranzino+ scampo+ seppio|ina a”a griglia+ ver(iure cJe| nostro €]8,00
orto l(mO)
2-4
"_INSALATONE €3,00
L\ﬂ ’
PAPERINA
misto Fog|ia + carote + tag]iata di po”o+ carcioFi sottlo|io + senape
CAPRESE
misto Foglia+ carote + mozzarella fior di latte + pomodoro a fette + origangg olive
taggiasche
BRESAOLINA
misto Foglia + carote + bresaola + olive taggiasche + Formaggio piccantino’
BEEF

misto Foglia + carote + roast—loeepa”’ing|ese+ scagliette di grana + patate lesse+
g]assa di aceto balsamico 7

VALTELLINA

misto Foglia+ carote + prosciutto crudo + mozzarella fior di latte 7

ORTO

misto \foglia+carote + mozzarella + verdure miste di stagione 7

CONTADINA
misto Foglia +carote +tonno +uova sode+ mozzarella®+

FISH

misto Foglia + carote + tonno + polpa di granchio+ gamberetti 24

LISTIN

Coperto €],OO - Acqua ]/2 |_€],50 - Acqua 1L €2,50 - Bibite Iattina €3,00 - Calice vino da €3,00 - ca#é €],50 - Amari €3,00

ALLERGENI

1 Cerea|i contenente g|utine 2 Crostacei 3 Uova 4 Pesce b Arachidi 6 Soia 7 Latte 8 Frutta a guscio
9 Sedano 10 Senape 11 Semi di sesamo 12 Ani&ride so|1Corosa e solFiti 13 |_upini 14 Mo”uschi

*
prodotto decongelato
/]
) Prodotti Je”a nostra azienda agrico[a Sorato
"2



	RISTORANTE EUROPA e ORTO DE BOCIO
	MENÙ DEL GIORNO
	OGNI GIORNO RACCOGLIAMO LA VERDURA FRESCA DAL NOSTRO ORTO
	OGGI PER VOI


	PRIMI PIATTI €7,00
	Conchiglie con alici e broccoli                 Spaghetti ai tre pomodorini dell’orto de Bocio (giallo, datterino e cioccolato)               Insalata di fusilli con pesto di basilico, mozzarella fior di latte, pomodoro e olive                Gnocchi fatti in casa di patate con speck e zucchine dell’orto                  Crema di zucchine con feta greta e crostini di pane

	SECONDI PIATTI €8,00
	Insalata di mare dell’Adriatico  Spiedino di carne mista   PIATTO EUROPA: polpettine fatte in casa ripiene di ricotta e zucchine + verdurine miste al forno PIATTO DELL’ORTO : mix di verdure di stagione (a scelta dello chef tra i contorni del giorno) +  mozzarella fior di latte  PIATTO LEGGERO : riso basmati + mix di verdure di stagione (a scelta dello chef tra i contorni del giorno)  ALLA GRIGLIA : Petto di pollo o Bistecca di manzo  Prosciutto crudo e mozzarella fior di latte

	VERDURE DEL NOSTRO ORTO DE BOCIO €3,00
	piatti unici €10,00
	N.1  Gnocchi fatti in casa con speck e zucchine + Roast-beef all’inglese+ Patate al forno  N.2 Ins. di fusilli del giorno +Insalata di mare dell’Adriatico+ Insalata mista  N.3 Spaghetti ai tre pomodorini  + Polpettine fatte in casa di ricotta e zucchine +  Verdurine al forno


	LO CHEF CONSIGLIA
	COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA CON PATATE AL FORNO
	TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA  CON PATATE AL FORNO
	BRANZINO AL FORNO CON VERDURE FRESCHE DEL NOSTRO ORTO A KM04
	ORATA AL FORNO CON VERDURE FRESCHE DEL NOSTRO ORTO A KM04
	GRAN GRIGLIATA DI PESCE (filettino di orata+ filettini di branzino+ scampo+ seppiolina alla griglia+ verdure del nostro orto km0)

	€18,00
	€16,00
	€15.00
	€15,00
	€18,00

	INSALATONE €9,00
	PAPERINA misto foglia + carote + tagliata di pollo+ carciofi sott'olio + senape       CAPRESE  misto foglia+ carote + mozzarella fior di latte + pomodoro a fette + origano+ olive taggiasche   BRESAOLINA  misto foglia + carote + bresaola + olive taggiasche + formaggio piccantino  BEEF misto foglia + carote + roast-beef all’inglese+ scagliette di grana + patate lesse+  glassa di aceto balsamico  VALTELLINA  misto foglia+ carote + prosciutto crudo + mozzarella fior di latte   ORTO misto foglia+carote  + mozzarella +  verdure miste di stagione CONTADINA misto foglia +carote +tonno +uova sode+ mozzarella      FISH misto foglia + carote + tonno + polpa di granchio+ gamberetti

	LISTINO
	Coperto €1,00 - Acqua 1/2 L €1,50 - Acqua 1L  €2,50 - Bibite lattina €3,00 - Calice vino da €3,00 - caffè €1,50 - Amari €3,00

	ALLERGENI
	1 Cereali contenente glutine 2 Crostacei 3 Uova 4 Pesce  5 Arachidi 6 Soia 7 Latte 8 Frutta a guscio 9 Sedano 10 Senape 11 Semi di sesamo 12 Anidride solforosa e solfiti  13 Lupini  14 Molluschi   * prodotto decongelato
	Prodotti della nostra azienda agricola Sorato


